% HEMPLAND (Shaanxi) Organic Agri-Tech Inc. Email: info@hemp-land.com

Bio-Hanfmehl

This product is derived from certified industrial hemp. It contains no CBD, no THC, and is

compliant with all applicable food and agricultural regulations.

Price: $6-50 Ursprunglicher Preis war: $6.50$6.00Aktueller Preis ist: $6.00.

Was ist Bio-Hanfmehl?

Bio-Hanfmehl wird durch feines Mahlen des entdlten Presskuchens hergestellt, der nach der
Kaltpressung von Bio-Hanfsamen zur Olgewinnung Ubrig bleibt. Dieses schonende mechanische
Verfahren gewahrleistet, dass das Mehl seinen hohen Proteingehalt, seinen hohen Ballaststoffgehalt
und seine wertvollen Mikronahrstoffe, darunter essentielle Mineralien wie Magnesium, Eisen und Zink,

behalt. Mit seinem unverwechselbaren nussigen und erdigen Geschmack und seiner naturlichen
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grunlichen Farbe ist Bio-Hanfmehl eine ausgezeichnete Wahl fur Hersteller, die das Nahrwertprofil, die

Textur und die Attraktivitat ihrer glutenfreien und pflanzlichen Lebensmittel verbessern méchten.

Entdecken Sie die aulRergewdhnliche Vielseitigkeit und Nahrstoffdichte von Bio-Hanfmehl, einer
nachhaltigen und glutenfreien Alternative aus dem fein gemahlenen Presskuchen von Bio-Hanfsamen.
Dieses einzigartige Mehl besticht durch ein beeindruckendes Profil an vollstandigem pflanzlichem
Protein, Ballaststoffen und essentiellen Mineralien und ist damit eine unverzichtbare Zutat fur
Hersteller, die gestindere, funktionalere und allergenfreundlichere Produkte entwickeln mdchten.
Unser Bio-Hanfmehl verleiht einer Vielzahl von Backwaren, Snacks und funktionellen Lebensmitteln

erdigen Geschmack und einen robusten Nahrwert.

Technische Daten

Parameter Details

Rohstoff Bio-Hanfsamenkuchen (Olpressriickstéande)
Verarbeitung Steingemahlen und gesiebt (70-100 Maschenweite)
Protein 30-35 % (Trockenbasis)

Faser 40-45 % (30 % unloslich, 10-15 % I6slich)

Fett 8-12 % (reich an Omega-3/6)

Kohlenhydrate =15 % (Nettokohlenhydrate: =5 %)

Feuchtigkeit =8%
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Parameter Details

Farbe/Geschmack Hellbeige, nussig-erdig

PartikelgroRe 70-100 Maschen (einstellbar auf 150 Maschen)

Haltbarkeit 18 Monate (kuhl/trocken gelagert)
Hauptmerkmale

AuBBergewoOhnliches Nahrwertprofil: Ein Kraftpaket aus vollstandigem pflanzlichem Protein, das

alle essentiellen Aminosauren fur die Muskelgesundheit und allgemeine Vitalitat bietet.

e Hoher Ballaststoffgehalt: Enthalt sowohl l6sliche als auch unldsliche Ballaststoffe, die eine
regelmaBiige Verdauung, Darmgesundheit und Sattigung férdern.

e Von Natur aus glutenfrei: Eine ideale Mehlalternative flr Personen mit Glutenunvertraglichkeit,
Zoliakie oder fur Personen, die eine glutenfreie Diat einhalten.

e Reich an Mineralien: Eine natlrliche Quelle wichtiger Mineralien wie Magnesium, Eisen und Zink,
die fur den Energiestoffwechsel, die Blutgesundheit und die Immunfunktion entscheidend sind.

e Gute Quelle fur essentielle Fettsauren: Obwohl entdlt, enthalt es noch einige gesunde Fette,
darunter Omega-3 und Omega-6.

e Nachhaltig und umweltfreundlich: Hanf ist eine auBerst nachhaltige Nutzpflanze, die nur wenig
Wasser und keine Pestizide benotigt und damit den umweltbewussten Markenwerten entspricht.

¢ Vielseitige Back- und Klichenzutat: Sein einzigartiger Geschmack und seine funktionellen
Eigenschaften machen ihn fur eine breite Palette von Anwendungen geeignet.

e Bio- und gentechnikfrei-zertifiziert: Aus zertifiziertem Bio-Hanf und nicht gentechnisch

verandertem Hanf gewonnen, wodurch eine Clean-Label-Zutat gewahrleistet wird, die bei

gesundheitsbewussten Verbrauchern Anklang findet.

Anwendungen

Bio-Hanfmehl ist eine vielseitige und hochfunktionelle Zutat, die sich perfekt fir eine breite Palette

von B2B-Anwendungen in der gesamten Lebensmittelindustrie eignet:

o Glutenfreies Backen: Als teilweiser Ersatz fir herkdmmliches Mehl in Brot, Muffins, Keksen,

Pfannkuchen und Brownies, zur Steigerung des Protein- und Ballaststoffgehalts.
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e Funktionelle Backwaren: Verbesserung der Nahrwertprofile in gesundheitsorientierten Keksen,
Crackern und Snackriegeln.

e Pflanzliche Fleischalternativen: Wird als Bindemittel und Proteinverstarker in veganen Burgern,
fleischlosen Broten und anderen herzhaften pflanzlichen Produkten verwendet.

e Snacks: Wird bei der Herstellung von ballaststoff- und proteinreichen Snacks, Energieballchen
und herzhaften Crackern verwendet.

e Nahrungserganzungsmittel: Als Grundzutat in pulverférmigen Mahlzeitenersatzprodukten,
Proteinmischungen und funktionellen grinen Mischungen.

e Pasta und Nudeln: Verleihen Sie glutenfreien Pasta- und Nudelrezepturen einen héheren
Nahrwert und eine einzigartige Textur.

e Smoothie- und Musli-Topping: Kann zu verzehrfertigem MUsli hinzugefligt oder als Zutat in

Smoothie-Pulvermischungen fir einen zusatzlichen Nahrstoffschub verwendet werden.

Warum sollten Sie fur lhr Unternehmen unser Bio-Hanfmehl

wahlen?

Wenn Sie bei lhnrem Bedarf an Bio-Hanfmehl mit uns zusammenarbeiten, erhalten Sie eine
hochwertige, nachhaltige Zutat, die den wichtigsten Markttrends und Verbraucheranforderungen

entspricht:

e Erflllt die Clean Label- und Bio-Anforderungen: Unser zertifizierter Bio-Status unterstitzt direkt
das Engagement Ihrer Marke fir natlrliche, gesunde Produkte.

e Adressiert den glutenfreien Markt: Bietet eine hervorragende, allergenfreundliche Option, um
die schnell wachsende glutenfreie Verbraucherbasis zu bedienen.

e Steigert Nahrwertangaben: Steigern Sie die Attraktivitat Ihres Produkts durch einen hohen
Protein-, Ballaststoff- und essentiellen Mineralstoffgehalt.

e Nachhaltige und ethische Beschaffung: Nutzen Sie das umweltfreundliche Image von Hanf, um
umweltbewusste Verbraucher anzusprechen.

e Gleichbleibende Qualitat und Funktionalitdt: Unsere sorgfaltige Verarbeitung gewahrleistet ein
zuverlassiges Produkt mit gleichbleibenden Back- und Funktionseigenschaften und optimiert so
Ilhre Produktion.

e Zuverlassige B2B-Versorgung: Wir bieten eine robuste und skalierbare Lieferkette, die Ihren

Volumenbedarf effizient und konsistent erfillen kann.
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e Engagierter technischer Support: Unser Team stellt umfassende Datenblatter, Analysezertifikate
(CoAs) und fachkundige Beratung bereit, um Sie bei lhrer Forschung und Entwicklung,

Formulierung und Einhaltung gesetzlicher Vorschriften zu unterstitzen.

FAQs

Q: What is the typical protein and fiber content of your Organic Hemp Flour?

A: Our Organic Hemp Flour typically contains 30-35% protein and 30-35% dietary fiber on a dry

basis. Exact percentages are provided on the Certificate of Analysis (CoA) for each batch.

Q: Is Organic Hemp Flour a complete protein?

A: Yes, Organic Hemp Flour contains all nine essential amino acids, making it a complete plant-

based protein.
Q: How does Organic Hemp Flour perform in baking compared to wheat flour?

A: As a gluten-free flour, Organic Hemp Flour won't provide the same elasticity as wheat flour. It's
often best used as a partial substitute (e.g., 10-25% of total flour) in recipes to add nutrition and a
unique flavor while maintaining desired texture. For 100% gluten-free products, it pairs well with other

gluten-free flours.

Q: What is the shelf life and recommended storage for bulk quantities?

A: Our Organic Hemp Flour typically has a shelf life of 12-24 months from the manufacturing date
when stored in a cool, dry place, away from direct sunlight and moisture, in its original sealed

packaging. Specific bulk storage recommendations will be provided with your order documentation.

Q: Does Organic Hemp Flour impart a strong flavor to finished products?

A: Organic Hemp Flour has a distinct nutty and earthy flavor. Its intensity will vary depending on the
inclusion rate. It generally complements savory and rustic baked goods well. For more delicate flavors,

a lower inclusion rate is recommended.

Verpackung
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By

Want to learn more about this product or have any questions?

View Product Page: Bio-Hanfmehl
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